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Tej Txheej Txheem Tshwj Xeeb Siv Hauv Tej Chaw Ua 

Zaub Mov 
HACCP THIAB QHOV HLOOV TXAWV 

Tej txheej txheem tshwj xeeb 

Tej txheej txheem tshwj xeeb yog tej kev los tswj kom tej 

khoom noj nyab xeeb noj tau uas tsis muaj sau nyob 

hauv cov txheem lus hauv Minnesota txoj cai ua zaub 

mov noj. Tej yam no yuav tsum siv tej khoom twj tshwj 

xeeb, khoom rau noj tshwj xeeb los sis lwm yam 

technology. Vim tau muaj kev phom sij txog kev noj qab 

nyob zoo, tej txheej txheem tshwj xeeb hauv tej chaw ua 

zaub mov noj yuav tsumcoj nruj nrees raws li tej txheej 

txheem kom ua. 

Tej txheej txheem tshwj xeeb yog: 

• Txoj kev siv cua oxygen thaum ntim khoom 

(reduced oxygen packaging, ROP) uas yog: 

• Sij hawm nqus pa ntim pob khoom/tej 

zaub mov uas npaj raws li qhov tswj kub 

txias (TCS) (xws li nqaij qha, nqaij nyoos, 

nqaij qaib nyoos, zaub nyoos, lwm yam 

cheese) 

• Kev ua zaub mov mus rau thaum cia 

txias 

• Sous vide (kev muab zaub mov ua siav 

txog nrab ces muab qhwv zoo cia) 

• Modified atmosphere packaging (MAP) 

(kev muab zaub mov txo pa kom nws 

tsis txhob lwj sai) 

• Controlled atmosphere packaging (CAP) 

(kev muab zaub mov ntim ib co pa kom 

nws tsis txhob lwj sai) 

 

 

• Qha nqaij (xws li ham, bacon, summer sausage, 

salami, beef jerky/sticks, charcuterie). 

• Qha zaub mov muab tso cia noj rau lwm zaus, 

uas tsis yog ua kom ib yam khoom noj twg qab 

(xws li nqaij ntses, nqaij thiab nqaij qaib). 

• Siv tej tshuaj ntxiv rau zaub mov los sis txhab 

lwm yam ntxiv rau, xws li tso kua vinegar rau 

zaub mov kom thiaj li tsis yog ib yam zaub mov 

ua raws li TCS lawm (xws li cov mov ua sushi, 

zaub qhwv mos ntsev thiab qaub, kaus lim cov 

zaub qaub, kua mis nyeem qaub (yogurt), hnyuv 

ntxwm). 

• Muaj lub thoob ntses tso cov phiaj deg 

molluscan kom tau muag rau tib neeg noj. 

• Tej noob txiv thiab noob taum tuaj. 

• Kev npaj ua mov yam tsis ua raws li muaj nyob 

hauv cov txheem lus ua zaub mov (food code) 

(xws li siv sij hawm thiab qhov kub txias txawv 

los ua tej zaub mov rau tsiaj, los sis kev qha 

ntses, nqaij thiab nqaij qaib). 

Tej txheej txheem tshwj xeeb ua hauv tej chaw ua noj 

yuav tsum muaj ib phau hom phiaj uas tau kev pom 

zoo los ntawm HACCP. Feem ntau, kuj pub muaj ib 

yam txawv thiab. 

Kua qab zib 

Kev zom kua qab zib kua txiv hmab txiv ntoo tsis muaj 

nyob rau txheej txheem ua zaub mov tshwj xeeb hauv 

Minnesota txoj cai ua zaub mov noj, tiam sis yeej yuav 

tsum muaj phau hom phiaj HACCP rau thaum muaj li no: 
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• Zom tej kua txiv haus nyob rau tau tej kiab khw 

uas muaj cov tib neeg uas kis tau mob yooj yim 

heev nyob rau thaj chaw ntawd. 

• Ntim tej kua txiv hauv ib lub chaw ua noj, tshwj 

tsis yog kom muab daim ntawv lo rau poom kua 

txiv raws li txoj cai Minnesota Rules, ua raws li 

feem 4626.0367 B. 

Hom phiaj HACCP 

Kev ntsuas qhov teeb meem thiab kev nrhiav seb yam 

twg yog yam ua mob rau tej zaub mov yog tej kev los tiv 

thaiv kom txhob muaj teeb meem rau cov zaub mov. 

Nws sau txog tej kev yuav tau xyuam xim cheem qhov 

muaj teeb meem hauv chav ua noj thiab yuav ua li cas 

thiaj txo tau qhov muaj teeb meem.  

"Hom phiaj HACCP" txhais tau tias ib tsab ntawv uas sau 

txog tej txheej txheem los ua raws kev cai cheem qhov 

txhob muaj teeb meem hauv chav ua noj raws li Kev 

ntsuas qhov teeb meem thiab kev nrhiav seb yam twg 

yog yam ua mob rau tej zaub mov (Hazard analysis 

critical control point, HACCP) uas tsim los ntawm The 

National Advisory Committee on Microbiological Criteria 

for Foods (koom haum tsim tej txheem lus los tswj kom 

zaub mov nyab xeeb noj tau).  

Xya txoj kev cai ntawm HAACP  

1. Tswj ntsuas qhov teeb meem. 

2. Nrhiav seb yam twg yog yam ua mob tau rau tej 

zaub mov (critical control points (CCPs). 

3. Tsim tsa theem siab los sis tsawg ntawm qhov 

uas tswj tau. 

4. Tsim tsa kev tswj los cheem yam ua mob tau rau 

tej zaub mov. 

5. Tsim tsa tej kev los kho yam ua tsis yog. 

6. Tsim tsa kev los sau teev tseg tej ntaub ntawv. 

7. Tsim tsa tej kev los qhia meej tias kev ua raws li 

HACCP yeej ua hauj lwm zoo. 

Thaum siv xya txoj cai no, ces ua raws li hom phiaj 

HACCP los npaj thiab cheem yam ua mob tau los sis 

raug mob tau (CCPs) yog muab piv rau thaum tsis ua 

raws li qhov tswj txhob raug mob no.  

Annex 5 hauv phau kev cai ua zaub mov (FDA Food Code 

2013) muaj tej ntsiab lus HACCP nyob hauv. Annex 6 

muaj feem uas qhia txog kev cai ua zaub mov. 

Qhov txawv  

Tej yam uas tsis tas kom ua raws li cov txheem lus 

Minnesota txoj cai ua zaub mov noj yuav tau kev tso cai 

raws li nws tshwm sim (case-by-case). Yog tias koj yuav 

npaj ua ib yam txheej txheem tshwj xeeb txawv hauv koj 

lub chaw ua noj, ua ntawv thov mus rau cov neeg muaj 

cai tswj hauv koj thaj tsam. Qhov koj sau ntawv tuaj thov 

yuav tsum tau kev pom zoo ntawm hom phiaj HACCP 

thiab muaj ntaub ntawv qhia tawm tias ua raws koj yam 

yeej tsis muaj teeb meem. Tos txog thaum txais kev pom 

zoo ua ntej koj mam li pib ua raws koj txoj kev ua zaub 

mov ntawd uas tshwj xeeb. 

Tsis tas nij thov rau ROP yog tias ua raws li cov txheem 

lus nyob hauv txoj cai Minnesota Rules, feem 4626.0420. 

Ntaub Ntawv Pab Ntxiv  

FDA Food Code 2013 (PDF) 

(https://www.fda.gov/media/87140/download) 
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